
ホームメイド製法で時間をかけて丁寧にキャラメライズした
キャラメルソースを原料に使用しています

原料のキャラメルをベースに舌触りが良い
なめらかなキャラメルソースに仕上げました

1.こだわりのキャラメル
2. なめらかなソース状

常温でも使いやすいので、かける、混ぜる、飾る、
さまざまなメニュー開発にご使用頂けます3.使い方はアイディア次第

【使用上の注意】

本商品紹介ページ▶

・開封後は冷蔵庫に保存し、なるべく早めにご使用下さい。

商品名

ハーダース　キャラメルソース

保存方法

常温

荷姿

スタンディングパウチ　500ｇ×12入

口栓付スタンディングパウチ　300ｇ×24入

糖度

68.0°

キャラメル関連商品

カフェ用フレーバーソース
キャラメル

コールドファッジ
キャラメルトッピング

500ml×12本/ケース

500ｇ×12袋/ケース

＼キャラメルとは？／

糖類(砂糖や水飴)、乳(牛乳や練乳)、油脂(生クリームやバター)などを熱して溶かし、
冷やし固めることで作るソフトキャンディの一種

1985年の発売以降、変わらぬ味をお届けします
手間暇かけたこだわりの製法で仕上げた本格派キャラメルソース

こだわりのホームメイド製法
・・・・・・

キャラメルソース

Caramel Sauce
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東京都墨田区立花 4-7-8 

東京都墨田区立花 4-7-8

栃木県宇都宮市平出工業団地 45-11

東日本営業部

開発営業部
西日本営業部

宇都宮工場

www.marugen.com
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当社取扱い商品ご案内

… 適量
お好みで
・キャラメルソース（トッピング用）

（プリン容器 90ml×10 個分）
・卵黄
・グラニュー糖
・生クリーム
・牛乳
・キャラメルソース（プリン生地用）

…
…
…
…
…

100g
65g
150g
400g
200g

キャラメルプリン

・無塩バター
・グラニュー糖
・全卵
・キャラメルソース
・薄力粉
・アーモンドプードル
・ベイキングパウダー
・シナモンパウダー
・IQF アップルダイス
・無塩バター
・グラニュー糖
・クルミ

…
…
…
…
…
…
…
…

…
…
…
…

100g
80g
100g
50g
80g
20g
2g
1.7g

100g
25g
25g
30g

（パータ・シュー）
・水
・牛乳
・グラニュー糖
・塩
・バター
・全卵
・アーモンドダイス

…
…
…
…
…
…
…

50g
50ｇ
4g
1g
50g
115g
適量

（クレーム・ディプロマット）
・牛乳
・バニラビーンズ
・卵黄
・グラニュー糖
・薄力粉
・コーンスターチ

・生クリーム
・グラニュー糖

・キャラメルソース
・濃縮コーヒー

…
…
…
…
…
…

…
…

…
…

200g
0.5 本
40g
50g
10g
10g

65g
5g

25g
6.5g

※赤字は弊社商品

キャラメルモカシュークリーム

・クリームチーズ
・サワークリーム
・グラニュー糖
・全卵
・卵黄
・キャラメルソース
・コーンスターチ
・生クリーム

…
…
…
…
…
…
…
…

200g
100g
70g
2 個分
1個分
55g
12g
50g

（15 ㎝丸型　1個分）
・グラハムクラッカー
・無塩バター

…
…

80g
40g

・クルミ … 38g

キャラメルパウンドケーキ
シナモンアップル

キャラメルニューヨークチーズケーキ

作り方はこちら▶

作り方はこちら▼

作り方はこちら▼

作り方はこちら▶

適量・粉糖 …
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